
destilado sindestilado sin  
fronterasfronteras



Un destilado único y artesanal 
elaborado con botánicos de 

ambos lados de la frontera que 
nos traslada a la historia de la 
Alta y Baja California. Nuestra 

ginebra llega para descubrir 
lo que siempre ha estado 

conectado con la tierra y el 
espíritu para darse cuenta que 
las fronteras que creíamos que 
nos dividían no existen y todos 

somos uno mismo.

Gin de Las Californias es una 
familia de ginebras premium 
para la próxima generación de 
consumidores que ven más 
allá de las barreras impuestas y 
fronteras imaginarias.

Para su elaboración utilizamos
enebro californiano: Juniperus 
Californica, combinado con 
otros botánicos y cítricos de la 
región, en busca del perfil de 
sabor perfecto.

SOMOS UNA



Una ginebra cítrica con doble origen, destilada con 
botánicos traídos por migrantes a la región de California 

recolectados de ambos lados de la frontera.

GIN DE LAS CALIFORNIASGIN DE LAS CALIFORNIAS CÍTRICOCÍTRICO

BOTÁNICOSBOTÁNICOS
CÍTRICOSCÍTRICOS



BOTÁNICOSBOTÁNICOS
NATIVONATIVO

Una ginebra elaborada con plantas endémicas y 
botánicos de ambos lados de la frontera.

GIN DE LAS CALIFORNIASGIN DE LAS CALIFORNIAS NATIVONATIVO



coctelería



Garnitura
Rodaja de toronja y hojas de menta.

Cristalería
Copa Globo o vaso sidrero

Elaboración
Agregar en una copa globo o vaso sidrero
suficiente hielo, Gin de Las Californias 
Cítrico y el agua tónica. Decorar con una 

rodaja de toronja y hojas de menta.

Ingredientes
Gin de Las Californias Cítrico
Agua Tónica

60 ml
120 ml

SoCaL tonic



Garnitura
Rodaja de toronja y hojas de menta.

Cristalería
Highball

Elaboración
Agregar en un vaso highball hielo, Gin de 
Las Californias Cítrico y el agua mineral

sabor toronja. Decorar con una rodaja de 
toronja y hojas de menta.

Ingredientes
Gin de Las Californias Cítrico
Agua mineral sabor toronja

45 ml
90 ml

Pomelo highball



California spritz

Garnitura
Rodaja de limón amarillo

Cristalería
Copa de vino o vaso sidrero

Elaboración
Agregar todos los ingredientes en una 
copa de vino con hielos. Decorar con una 

rodaja de limón amarillo.

Ingredientes
Gin de Las Californias Cítrico
Sauvignon Blanc
Top Agua mineral

30 ml
30 ml



Gin ricky

Garnitura
Rodaja de limón verde o amarillo

Cristalería
Highball

Elaboración
Agregar todos los ingredientes en un vaso 

highball con hielos, mezclar y
decorar con una rodaja de limón amarillo 

y/o verde.

Ingredientes
Gin de Las Californias Cítrico
Jugo de limón
Top Agua mineral

45 ml
15 ml



Baja tonic

Garnitura
Rodaja de limón amarillo y hojas de
salvia fresca y/o hojas de albahaca

fresca.

Cristalería
Copa Globo o vaso sidrero

Elaboración
Agregar en una copa globo hielos, Gin de las 
Californias Nativo y agua tónica. Decorar con 
una rodaja de limón amarillo y hojas de salvia 

fresca y/o albahaca fresca.

Ingredientes
Gin de Las Californias Nativo
Agua Tónica

60 ml
120 ml



California negroni

Garnitura
Rodaja de toronja

Cristalería
Old Fashioned

Elaboración
Agrega en un vaso old fashioned hielos, 

todos los ingredientes y mézclalos.
Decora con una rodaja de toronja.

Ingredientes
Gin de Las Californias Nativo
Amaro Montenegro
Cocchi Rosa Americano

30 ml
30 ml
30 ml



Kelp martini

Garnitura
Alga nori.

Cristalería
Copa martinera

Elaboración
En un mixing glass, agregar hielo junto 

con todos los ingredientes y enfriar
delicadamente.

Decorar con una alga nori.

Ingredientes
Gin de Las Californias Nativo
Dry Vermouth
Bitters de limón negro

60 ml
20 ml

2 dash



Baja maíz tai

Garnitura
Hojas de menta, una rodaja de limón & 

hojas de albahaca

Cristalería
Vaso Tiki

Elaboración
Agregar los ingredientes en un shaker con 
hielos, agitar, colar y servir en un vaso con 
hielo picado. Decora con hojas de menta, 
hojas de albahaca y una rodaja de limón.

Ingredientes
Gin de Las Californias Nativo
Gin de Las Californias Cítrico
Jugo de limón
Jugo de toronja
Nixta/orange Tiki Syrup

30 ml
30 ml
30 ml
30 ml
15 ml



@lascaliforniasgin EVITA EL EXCESO ginlascalifornias.com


